
 

 
 

 
 

   

 

 
 

 UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU 

 FACULTAD DE INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 

       

CONCURSO PÚBLICO PARA OCUPAR PLAZAS DOCENTES NOMBRADAS EN LA CATEGORÍA DE AUXILIAR BAJO LOS ALCANCES DE LA LEY 31349 
(aprobado con resolución N° 0900-CU-2021) 

RESUMEN CONCURSO PÚBLICO 

N° POSTULANTES PLAZA 

EVALUACIÓN 
REQUISITOS 

MÍNIMOS 
(realizado el 

12-11-21) 

EVALUACIÓN 
DE 

CURRICULUM 
VITAE 

(realizado el 
15-11-21) 

ASIGNATURA 
(Sorteado el 22-11-

21 ) 

SORTEO DE TEMAS 
SEMANA/TEMAS 

(sorteado el 22-11-21) 

1 
ANGELA 

MARGOT CCORA 
HUAMAN 

AUXILIAR SI CUMPLE 63,50 
GESTIÓN E 

INOCUIDAD DE 
ALIMENTOS II 

11° Tipo, características de residuos producidos e identificación de impactos ambientales en la 
extracción de colorantes, aceites esenciales y biocomponentes. Estrategia de implementación de 
planes de producción limpia (cambio de insumos, cambio tecnológico, mantenimiento de equipos 
de proceso, etc.). Casos exitosos. 

8° Tipo, características de residuos producidos e identificación de impactos ambientales en la 
industria de derivados lácteos y cárnicos. Estrategia de implementación de planes de producción 
limpia (cambio de insumos, cambio tecnológico, mantenimiento de equipos de proceso, etc.). Casos 
exitosos 

5° La norma ISO 14000:2015 sobre gestión ambiental: Evaluación de desempeño, mejora. 
  

2 
NANCY ELISA 

SAAVEDRA 
MALLMA 

AUXILIAR SI CUMPLE 81,00 
TECNOLOGÍA DE 

FRUTAS Y 
HORTALIZAS 

10° Deshidratación osmótica. Fundamento y mecanismos aplicación de la segunda ley de Fick. 
Incorporación de componentes a los productos por ósmosis. Tipos y características de las 
soluciones osmóticas 

4° Proceso mínimo de frutas y hortalizas, productos de cuarta gama o listos para consumir, 
consideraciones fisiológicas y bioquímicas. Envases utilizados. Discusión de casos específicos 

16° Subproductos de hortalizas para la obtener: pectinas, aceites esenciales, fibra dietaria, 
colorantes, gomas, biocomponentes de importancia (fenoles, antocianinas, carotenoides,  
fructooligosacáridos, etc.). Tecnologías para la extracción. Discusión de casos específicos 

NOTA: CLASE MAGISTRAL PRESENCIAL, MARTES 
23 DE NOVIEMBRE DEL 2021 A LAS 9.00 a.m. EN 
EL AUDITORIUM FAC. ING. IND. ALIMENTARIAS. 
CIUDAD UNIVERSITARIA.                                                                   Huancayo 22 de noviembre 2021 

   LA COMISION                                                     

       



 


